
Crudités à croquerCéleri rémoulade
Salade verte aux 
croûtons & maïs

Carottes râpées
Bouillon de volaille 

vermicelleE
n
tr
é
e

Haché de veau
sauce au gorgonzola

Tortilla pomme de terre 
& mozzarella

Spaghettis
à la bolognaise

Blanquette 
de poisson

Rougail saucisses

P
la
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FritesSalade verteEmmental râpéSemoule Riz

G
a
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it
u
re

FromageTomme blancheFromageFromageFromage

F
ro
m
a
g
e

Fruit de saisonMoelleux au citronFruit de saisonYaourt aromatiséCompote

D
e
ss
e
rt

Pain Fromage
Fruit

Biscuit
Yaourt

Cake au miel 
Lait

Pain confiture
Verre de lait

Biscuit
Fruit

G
o
û
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r

Vendredi 23 octobre Jeudi 22 octobre Mercredi 21 octobre Mardi 20 octobre Lundi 19 octobre 

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 19 au 23 octobre 2026 



Menus Halloween

Soupe à la citrouille
Betterave vinaigretteCarottes râpéesRadis & beurreSalade Marco Polo

E
n
tr
é
e

Doigts de sorcière
Saucisse

Dos de colin 
sauce crémeuse

Bœuf 
Bourguignon

Lasagnes 
ricotta épinards

Escalope de dinde
Crème moutardeP

la
t

Purée de potironRiz créolePommes de terre vapeurBrocolis

G
a
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u
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MimoletteFromageFromageFromageFromage

F
ro
m
a
g
e

Gâteau chocolatFruit de saisonSalade de fruitsIle flottanteFruit

D
e
ss
e
rt

Biscuit
Fromage blanc

Madeleine
Fruit

Gateau à l’orange
Lait

Pain – confiture
Lait 

Yaourt
BiscuitG

o
û
te
r

Vendredi 30 octobre Jeudi 29 octobre Mercredi 28 octobre Mardi 27 octobre Lundi 26 octobre 

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 26 au 30 octobre 2026 


