Lundi 02 novembre

Mardi 03 novembre

Mercredi 04 novembre

Semaine du 02 au 06 novembre 2026

Jeudi 05 novembre

Vendredi 06 novembre

Menu Halloween

~o 6 { Sallal A% . p

£ Velouté de légumes N.\olc?o(ome Surimi mayonnaise o " ) Feuilleté

c Vinaigrette de pates aux olives .

i saucisse ketchup

5 Poisson < 1 Hachis ~ P _ Crumble de ™~ Y= Boulette de ™

S j ) o T Jambon grill .

o pané au citron parmentier de beeuf = légumes aux entilles boeuf sduce tomate
N4

2

= . Carottes %D‘ Potimdrron ™

‘E Pommes noisette o ius Véaé . roti

= wju

i J egetarien

o

g

£ Fromage Fromage Fromage p ¥romage Mimolette

£

t Creme ™/

0 Compote ™

o Compote Gateau vanille ~ Liégeois ,P chocolat orange

y maison ) e

[ brisure de biscuit

8 Pain fromadge

<3 FVUli't

(0]

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons \mu“s/ \\/ Fait maison
o

allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. “/Fm ).
cuisine.



Semaine du 09 au 13 novembre 2026

Lundi 09 novembre Mardi 10 novembre Mercredi 11 novembre Jeudi 12 novembre Vendredi 13 novembre
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons VMNDES/ \\/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de bosuf est issue de races a viande. pessinc| \—

cuisine.



Fromage Garniture Plat Entrée

Dessert

Goiter

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Lundi 16 novembre

Cervelas
cornichon

Colin

sduce curry .
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Yaourt fermier

Mardi 17 novembre
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d'endives dux
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Mercredi 18 novembre
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Semaine du 16 au 20 novembre 2026

Jeudi 19 novembre

PO'tolge \\4
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Fromage

Salade ™
de Frui'ts

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.

Vendredi 20 novembre
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B poulet roti

Frites
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PN
zw.v.zz/ \}L Fait maison

—



Semaine du 23 au 27 novembre 2026

Lundi 23 novembre Mardi 24 novembre Mercredi 25 novembre Jeudi 26 novembre Vendredi 27 novembre
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a l'exception des viandes hachées pour des raisons ‘"ANDES/ \\/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de bosuf est issue de races a viande. pessinc| \—

cuisine.



Velouté ™
de légumes

B2 Crumble de merlu ™
aux |égumes

Fromage

ala coupe

Yaourt fermier

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.
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Creme ™V
chocolat

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.
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Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons vm“nes/ \\/ Fait maison
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. DEERANCE v



Velouté ™~
de potiron

Couscous végétarien
(Iégumes, pois chiches
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Creme vanille ~

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.

Saucisson a l'ail

Poisson
a l'aneth

Pennes

Fromage a la coupe

Comloo‘te

Salade de ™
lentilles vinaigreﬁe

oA
%ﬂgf Quiche ™
lorraine

Salade verte

Fromolge a la coupe

Fruit

Pain d'éloices ¢
Comloote

Salade ™
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a la coupe
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blanc dau miel

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.
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