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Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
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d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
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La necelte
des ceufs aw laid
pour 6 personnes

Mélanger 6 oeufs avec 100 g
de sucre, puis ajouter un litre
de lait chaud.

Ajouter une gousse de vanille.
Verser la préparation dans un
plat ou dans des ramequins.
Faire cuire au bain-marie dans
le four a 160 °C
pendant 30 minutes environ.
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Salade Liégeoise
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Crudités variées aux épices
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